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Naturlich Westfalia
Shea Backmargarinen
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. ¥ : 7.4 - b S Unter der Marke Nattirlich Westfalia bieten wir ein « Mit wertvollem Shea . : ‘ * g/ g :'. /A P] un derte1g
- 8 bV ' e : G ausgewahltes Sortiment an Spezialmargarinen fur . ] ' ; . {3 F _
. eg e St  Ohne den Einsatz von Emulgatoren _ ol 4v -
Croissants trad]t'lon en e R ~ L das Backereihandwerk. So natiirlich wie méglich und 7 : v v /v, Menge

AUTHENTISCH.

in gewohnter hochwertiger Westfalia-Qualitat. * Frei von gehdrteten Fetten : e Y | [Weizenmehl, Typ 550 3,500 kg

W ol i 8~I;g Uberzeugen Sie sich selbst: Die Pflanzenmargarinen « Ohne kiinstliche Zusatzstoffe und
. auf Shea Basis bieten die ideale Alternative zu her- Konservierungsmittel

Menge kommlichen Margarineprodukten. Der Austausch ; — ! | T ' s il
Weizenmehl, Typ 550 7000 kg i 1h G d g + P i<t 1.1 maalich. Di 100 % vegan I = 8 : i B ST He.fe 0,250 kg
Weizenmehl, Typ 405 7,000 kg IERITEE SIS TRE=PRUTET! 15T ST B 1, , : ; ] 24 1 v ki v Milchpulver 0,140 kg
Natiirlich Westfalia hervorragende Verarbeitung wurde von unseren » Ohne deklarationspflichtige L F M ; _"I ’ Yl lg/ Salz . 0,060 kg
Shea Back 0,809 kg N Backmeistern bestatigt. Die Produkte wurden in Zusatzstoffe ' . : A f Wasser, kaIF — 1450 kg
Zucker 0,800'kg unterschiedlichen Anwendungsbereichen getestet, ' oA Aroma)anille / Zitrong 0,050 kg
Salz 0,280 kg v o bis ins Detail gepriift und mit sehr gut bewertet. o Ko [/ Lo for/ Gesamtmenge " 6,400'kg
Hefe 0,600 k r 3 oW I A P LY .
Wasser, kalt 7,600 k; 5 o . j ' \ ; TH E NTl SC H ; .1::. /i 2y Wi b/ Herstellung: "™ .
Grundteig 24,080 kg ) s ' = - AU . hiiad Wi.s Whe/ W iiN| Aus‘denZutaten einen Grundteig

’ - : e a4 e, P L A herstellen und 2000'giNatiirlich Westfalia

II'. ¥ I, " | _{}l_)._l,'i Fa (I'I. J)'I"J:_f"' /, = - § g

jigestellung: o SHEA PLUNDER-CROISSANT ” - WE RTVO LL. g W i YA/ hed Shea PlunderCrissant Platte eintourieren.

Knetzeit: 2 +5 Min. Teigtemperatur: ca. 11.—16°C

Teigruhe:1Std. in der Kiihlung beiten.™™ -

e om ch T o e [ NACHHALTIG.
= r — EINFACH GUT

Den Grundteig abgedeckt fiir eine Stunde ins Kiihlhaus stellen. AnschlieBend pro Stiick Grundteig

2 kg Natiirlich Westfalia Shea Plunder-Croissant Platte mit drei einfachen Touren laminieren und fiir eine
weitere halbe Stunde zum Entspannen kaltstellen. Danach betriebsiiblich aufarbeiten und vor dem Backen
mit Ei abstreichen.

Natiirlich Westfalia Natiirlich Westfalia

|
Garzeit: ca. 80-90 Min (32°C, 80 % rel. Luftfeuchte) - Ofentemperatur: ca:
Shea Back Shea Plunder-Croissant-Platte

wenig Schwaden - Backzeit: ca. 16-18 Minuten @

10 kg Block im Karton 10 kg Karton
(vorgeschnittenin 4 x 2,5 kg) 5 x 2 kg Platte — Touriermargarine

Hervorragend geeignet zur Hervorragend geeignet zur
Herstellung von Hefe- und Herstellung von Plunder- und

. HefequarktEIQ \ : 0 - . A “ S ¥ : Mirbeteigen und Streuseln.  Blatterteigen sowie Croissants.

Menge,,
Weizenmehl, Typ 550

HNatﬁrh‘ch Westfalia Shea Back 0,225 kg

Zuci(er
Vollei

Hefe
Erischquark
Salz ° '

L Wasser'

Aroma Vanille /Zitrone

Gesamtmenge

Hetstelluhg:

Aus'den Zutaten einen Grundteig herstellen.
10 Minuten ruhen lassen und anschliefend
betriebsiiblich weiterverarbeiten.

Art.-Nr.: 0836 Art.-Nr.: 0727

2,000 kg

0,275 kg
0,150 kg

s =l 7 : : _ 1 WA LTER"

:’8032 kg B _ Wiinschen Sie weitere Informationen? Wir beraten Sie gern!
0,050 kg o 4 g Walter Rau Lebensmittelwerke GmbH
3,885 kg e g — Ratant MtinsterstrafSe 9 — 11 « 49176 Hilter am Teutoburger Wald

E-Mail: kontakt@walter-rau.de A BENGE COMPANY

Klimaneutral

Druckprodukt
ClimatePartner.com/13274-2210-1001

www.walter-rau.de - www.lindemann.info

AnschlieRend betriebstblich weiterverar-

Natiirlich Westfalia Shea'Back 90,300 kg
Zucker 0,300 kg
Vollei 0,350 kg

Blatterteig

Menge . \
Weizenmehl, Typ 550, 2,000 kg 1 b
Natiirlich Westfalia Shea'Back 0,050 kg

Zucker %0,050 kg

Vollei ogsofs" I > B 1§

Salz 0,040 kg |
Wasser, kalt 1,100 kg |
Gesamtmenge 3,290 kg

Herstellung:

Aus den Zutaten einen Grundteig herstellen'und nach der
Ruhezeit 2 kg Natiirlich Westfalia Shea Plunder-Croissant
Platte mit 2 einfachen und 2 doppelten Touren eintourieren.
AnschlieBend betriebsiiblich weiterverarbeiten.



Gemeinsam flr Afrika

Hilfe zur Selbsthilfe

Afrika schenkt uns die wertvolle Shea-Nuss. Darum wollen wir

< etwas zuruckgeben. Shea ist eine naturliche Ressource. Der Shea-
> !

TS Baum wachst in Westafrika in der freien Natur, die Shea-Nuss, aus

der Shea gewonnen wird, stammt also nicht aus Plantagenanbau.

Wir nutzen die hervorragenden Eigenschaften der Shea-Frucht
zur Herstellung unserer hochwertigen Produkte und starken
gleichzeitig eine ganze Region in Afrika:

- Wir unterstitzen die Shea-Sammlerinnen durch, ein
sicheres Einkommen und ihre Kinder mit Schul- und
Bildungsangeboten, um kiinftigen Generationen einen
nachhaltigen Lebensunterhalt zu ermoglichen.

« Wir starken die Shea-Infrastruktur und die Lieferkette
in der Optimierung der Arbeitsbedingungen der
Sammlerinnen und Weiterverarbeiter vor Ort.

- Wir helfen, die nattlrlichen Shea-Anbauregionen zu
schutzen und zu erhalten.

Nutzen Sie Shea fiir
lhre Kommunikation.

Unsere eigene Raffinerie in Ghana garantiert eine transparente
Lieferkette.

Zeigen Sie Ihren Kunden Ihr Engagement und werden Sie
Teil unserer Shea-Story.

Nachhaltiger Gewinn fur

Schon gewusst?

Sich zu verwohnen und gleichzeitig bewusst und nachhaltig

lhr Geschaft

Kleine, besondere Genuss-Momente in einer schnell-

=

Wir, als Teil von Bunge Loders Crooklan, sind Grundungs-

mitglied der Global Shea Alliance (GSA) und sorgen so Mit dem Sammelkorb werden Angebot feinster Backwaren auf Shea-Basis bieten Sie eine

-u. - i . 1 1 : e zu geniellen — das ist, was Kunden heute wollen. Mit einem
die Ntlsse aufgelesen

flr den nachhaltigen und fairen Anbau der wertvollen echte Alternative in Ihrer Theke.

Shea-Frichte.

lebigen Zeit und naturliche, gesunde Rohstoffe,

gewonnen aus nachhaltigem, fairem Anbau - das ist Tun Sie Gutes —und reden Sie daruber. Nutzen Sie Shea fur

es, worauf Kunden heute Wert legen. Ebenso wie wir. Ihre Kommunikation und tragen Sie die Shea-Story bis zu
Mit unserer Shea-Produktfamilie unterstiitzen wir Sie Ihren Endkunden weiter. Machen Sie Afrika und das wert-

dabei, alle Wiinsche Ihrer Kunden zu erfiillen. volle Shea fur Ihre Endkunden erlebbar.

Unsere Shea-Produkte enthalten genau das, was
der Name verspricht: Shea. Zudem sind die Margarinen

Shea — Die inneren Werte

Beispiel: So konnte die Kennzeichnung
in der Ladentheke aussehen.

E-free und kommen ganz ohne E-Nummern aus. Shea-Butter wird aus den Friichten werden geschalt und in einem Morser
P des Karité-Baumes gewonnen, der zermahlen, bis eine braune Masse ent-
LT ROl R hauptsachlich in Afrika in der Sudan- steht, die mit heifem Wasser aufgegos- , N
Und apropos ,mehr“: Mit unserer Shea-Produktfamilie zone wachst. Die Friichte des Baumes sen wird. Beim Kneten der Masse trennt & “}«w\\; \7\,‘.,
unterstiitzen wir faire Arbeitsbedingungen in der gehoren zur Familie der Beeren. In der sich das Fett heraus und schwimmt an ' M s /”.ﬁ‘.“{
Region, in der die Shea-Frucht verarbeitet wird. grunen Frucht befindet sich ein Kern, die Wasseroberflache. Das abgeschopf- , ”
die Shea-Nuss, aus der die reine Shea- te und erkaltete Fett ist die Sheabutter.

Shea - die Zutat, die guttut und Gutes tut! butter gewonnen wird. Die Shea-Nusse




